MENUS DU 4 NOVEMBRE AU 29 NOVEMBRE 2024

LUNDI 4/11

MARDI 5/11

Carottes rapées bio

MERCREDI 6/11

Pizza au fromage

JEUDI 7/11

Salade aux dés de

VENDREDI 8/11

Radis noirs rapés bio
Riz canto

Betteraves crues
rapées bio

Cordon bleu

Feuilleté au fromage
Filet de lieu

Rio d’Ancenis bio Nuggets de filet de Gratin de poisson fromage
poulet Chipolata porc sur Boul’beeuf
Glace Fruit de saison bio paille
Saint Nectaire AOP Flageolets
Fruit de saison Eclair vanille ou
chocolat
LUNDI 11/11 MARDI 12/11 MERCREDI 13/11 JEUDI 14/11 VENDREDI 15/11
Radis Cake salé maison Choux blancs bio
FERIE Pates bolognaises R6ti de porc sur CEuf dur béchamel rapés
Saint Paulin paille Brandade de poisson
Fruit de saison Fruit de saison Brie
Semoule au lait bio
LUNDI 18/11 MARDI 19/11 MERCREDI 20/11 JEUDI 21/11 VENDREDI 22/11

Rosette
Poulet roti

Tiramisu maison

Fruit de saison

Pyrénéen Couscous de /pates
Reblochon AOP Fruit de saison Fromage blanc bio
Ile flottante Fruit de saison
LUNDI 25/11 MARDI 26/11 MERCREDI 27/11 JEUDI 28/11 VENDREDI 29/11
Coleslaw bio Salade aux dés de Salade de pates
Filet de colin Aiguillette de poulet | fromage Steak haché
Lentilles/ Polenta Paupiette de veau
Emmental Riz au lait bio Chevre Frites Brie

Fruit de saison

Sous réserve de modification liées aux fournisseurs....

Légende : - viande, poisson, ceuf Féculents, pain Légumes ou fruits crus
Produits laitier

Fournisseurs : Boulangerie Huteau - Le jardin des Hespérides — Gastronome — Quoi de neuf poulette
Frangois Coueffé — La ferme des prés dorés — les coteaux de la divate

Toutes les viandes sont francgaises
Les viandes de boeuf sont certifiées VBF
La volaille est locale ou régionale

Les Anniversaires seront fétés le 25 Novembre

NUMERO RESTAURANT SCOLAIRE : 02 40 98 20 97




